
 

 

Меню №1 
(только для групп свыше 15 персон) 

 

В зале на столе:  

Хлеб, масло, вода 

Ассорти из разносолов 
(маринованные помидоры, корнишоны, острый перец и опята) 

Ассорти мясных нарезок 
(буженина, говяжий язык, куриный рулет с сыром, хрен, горчица) 

Рыбная нарезка 
(малосольная семга, малосольный судак, лимон и оливки) 

Салат с языком телятины, вялеными черри, сырным 

кремом, печеной паприкой и каперсами 
 

Салат с сельдью и картофелем в дижонском соусе 

Салат «Оливье» 

Салат «Греческий»  

Фруктовое ассорти 
(ананас, груша, виноград) 

 

Горячее блюдо на выбор: 

Филе Балтийского судака 

или 

Филе цыплёнка с соусом «Велюте» 

Гарнир: 

Картофель, запечённый с грибами 
 

Десертная часть 

Шоколадный фондан  

Кофе или чай  

 
Общий выход продукта 1400 грамм на одну персону 

2700 рублей на одну персону  

В декабре, использование «своих» напитков на 

корпоративном мероприятии без «пробкового» сбора 

 

КОРПОРАТИВНЫЙ НОВЫЙ ГОД 

В РЕСТОРАНЕ  SCHLOSS  

Декабрь 2018 

Приглашаем встретить Вас сезон 

захватывающих волшебных событий 

в преддверии новогодних праздников - 

в кругу коллег, семьи  и друзей! 

Мы предложим Вам изысканную кухню 

от шеф-повара ресторана «Schloss», и 

безупречное обслуживание в                                                        

неповторимой атмосфере нашего ресторана. 

 
 

 
 

Информация по телефону 
  555 - 040 

 

Меню №2 
(только для групп свыше 15 персон) 

 

В зале на столе:  

Хлеб, масло, вода 

Комплимент от шеф-повара 

Закуска из морепродуктов 
(кальмар гриль, морские гребешки гриль, тигровые креветки) 

Ассорти мясных нарезок                                                            
(чоризо, салями, вяленое мясо) 

Ассорти из сыра 
(комте, горгонзола, пармезан, мед, крустини) 

Салат с теплой телятиной, винной морковью, 

жаренными боровиками, томленой репой с 

бальзамическо-малиновой заправкой 
 

Салат из запеченной свеклы с сыром Фета, грецким 

орехом, мятой и гранатовым соусом 

Фруктовое ассорти 
 (ананас, груша, виноград) 

 

Холодная закуска порционно: 

Тартар из тунца с перепелиным яйцом  
 

Сезонное сорбе 
 

Горячее блюдо: 

Стейк «Велингтон» с соусом красного вина 
 

Десертная часть 

Марципановое пирожное 

Кофе или чай 
 

Общий выход продукта 1300 грамм на одну персону 

3800 рублей на одну персону  

В декабре, использование «своих» напитков на 

корпоративном мероприятии без «пробкового» сбора 

 


